


FORRETTER |

NEW! 2A
NEW! 2B
NEW!2C
3A
3B
3C
4
5
NEW! 5A
NEW!5B
6

7  Grillet scampi og kamskjell pa spyd
8 Reker Cocktail

A Woh Tip {Dim Sum)

98 Dumplings {Dim Sum)

9C Dim Sum Combo
4 |KINESISKE RETTER[

10

1

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

23

24 Innbakt svinekjatt med surset saus

5 Peangtter

1-3-6-7-10
1-2-3-7-1
1-3-6-11
1-6-T

1-6-1
1-2-4-6-1
1-2-4-6-1
1-2-3-4-6-T
1-2-3-4-7-1
1-6-T

1-6-1

1-6-1
2-3-9-10-1
2-4-6-11

2
1-2-4-7-10-11
1-6-11

1-6-1

1-6-11
1-6-11

1-6
1-2-6-11
1-2-6-8-1
1-2-6-1
1-2-6-11
1-2-6-M
1-2-4-6-T
1-2-4-5-6-T
1-2-4-6-T
1-6-T1
1-6-8-11

1

1 Melk

25 299~
2 P 289.-
30 § 249-
3] 9 249
32 205
33 $ 29-
34 9 205--
35 & 205.--
3 P 219
37 P 2%-
38 299.-
39 319.-
40 249
4] P 259.-
42 P 329.-
43 9’, 259.-
4 P 209-
50 198.-
5 ) 18-
52 198.-
53 218.-
54 198
56 9 205-
NEW! 56 » 1-
4| KONTINENTALE RETTER<
72 Stekt kylling med salat 219.-
73 Smgrstekt laks med agurk salat og remme  ————- 259.-
74 Hjemmelaget karbonader med Igk i brunsaus ——— 219--
76 Hjemmelaget schnitzel av svinekjgtt ———————— 259.-
71 Panert rgdspettefilet med remulade ———————— 219.-
78 Omelett med skinke ost og sjampinjong ——————- 189.-
80 Huset indrefilet med salat og bearnaisesaus ———— 389.-
81 Pepperstek av okseindrefilet 389.-

8 Cashewatter

9 Selleri

11 Sesamfrg

12 Sulfit

1-6-1
1-2-5-6-7-11
1-4-5-6-7-8-T1
1-2-6-11

1

1-2-6-8-T1

5-6

1-6-9-1
1-2-6-11
1-2-6-1
1-2-6-M
1-2-6
1-2-4-6-8-11
1-2-4-6-1
1-2-4-6-T1
1-6-1
2-3-4-T1
1-3-6-11
1-3-6-7-11
1-2-3-6-7-11
1-2-6-8-T1
1-2-6-8-T1

6-11 ,g

7-9-10

4

1-6-7
1-3-7-8-10-12
3-4-7-9-10-12
1-3-6-7
1-3-6-7-9-10
1-3-6-7-9-10

Allergener 1Hvetemel 2 Skalldyr 3 Egg 4 Fisk

6 Soya

10 Sennep

13 Lupin

14 Blsttdyr
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